Réaliser une fiche métier

A partir des sites de 'ONISEP ou de Studyrama, réalise une fiche autour d’'un métier
du littoral.

Eléments attendus

e Intitulé du métier et autres appellations possibles

e En quoi consiste-t-il ? (description du métier)

e Dans quels environnements ce métier peut-il s'exercer ? (a domicile ou en
entreprise; dans une petite, moyenne ou grande entreprise; en contact ou non
avec le public, dehors ou dedans, en ville ou a la campagne...)

e Quel(s) dipldme(s)/formations faut-il pour exercer ce métier ?

e Combien gagne-t-on ? (salaire)

e Quelles sont les possibilités de promotion ou d'avancement ? (expérience,
anciennete)

e Que faut-il savoir ou que faut-il savoir faire pour exercer ce métier ?

e De quelles qualités physiques et/ou intellectuelles faut-il faire preuve ?

e Quels sont les avantages de ce métier ?

e Quels sont les inconvénients de ce métier ?

e \otre avis sur ce métier (te plairait-il ?)

Des exemples de présentation

BOULANGER - PATISSIER

Le boulanger-patissier est chargé de la fabrique de pains et de viennoiseries
ainsi que de la vente de ses produits aux clients

LE PROFIL 2w
k-,
Motivé - G/ e Créatif
Passionné - - Bon relationnel
Autonome - Habile de ses mains

Ayant un poste a haute responsabilité,
le boulanger-patissier doit :

LA FORMATION
Avant le Bac Bac +24 +3
CAP Boulanger Brevet de Maitrise Supérieur Boulanger

Bac pro boulanger patissier

INFOS PRATIQUES
Ou exercer ? Quelle rémunération ?
Dans sa propre boulangerie, 23 000 euros/an en débutant,
dans une boulangerie industrielie 25 400 en confirmé

ou dans une grande surface et plus de 26 300 en fin de carriére






